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[.ebensmittelfachverkauferin: Ein Job mit Geschmack

Wohin nach der Schule?
Die HAZ weist den Weg
und stellt jeden Dienstag
Ausbildungsberufe in der
Region vor.

Hildesheim (hiibh). Hausmacher-Mett-
wiirste baumeln hinterm Tresen der
Landschlachterei Hanke. Roastbeef, Le-
berpastete und Salami zieren die Front
der Auslage. Wer die Filiale in der Grave-
lottestrafle besucht, wird frihlich be-
griibt — von Angelina Bahr, Die 17-Jahri-
ge ist im zweiten Aushildungsjahr zur
Fachverkiuferin im Lebensmittelhand-
werk, mit dem Schwerpunkt Fleischerei.

oDas ist mein Traumberuf", sagt die
junge Hildesheimerin. Und wie sie da so
gut gelaunt hinter der Theke steht, glaubt
man es ihr sofort. Dabei wollte sie eigent-
lich was ganz anderes machen. Thr
Wunsch: Kfz-Mechatronikerin. Doch bei
einem Berufsberatungsgesprach in der
Handwerkskammer fragte sie der Sach-
bearbeiter: ,\Wie wire denn ein Job mit
Fleisch?" Fir die damalige Renataschiile-
rin unbekanntes Terrain, trotzdem absol-
vierte sie in der zehnten Klasse ein einw-
chiges Praktikum bei der Landschlachte-
rei Hanke, Und war ab dem ersten Tag be-
geistert - vom Team, der Stimmung, den
Kunden und besonders von der kreativen
Arbeit.

Nach ihrem Realschulabschluss 2011
fing sie deshalb ihre Lehre dort an. Ange-
lina Bahrs Tag fangt um 6 Uhr an, Feier-
abend ist zwischen 13 und 14 Uhr . Ich
dekoriere die Theke taglich neu und be-
reite Wurst- und Kaseplatten fir die Kun-
den zu" berichtet sie. Dazu gehiirt auch,
Gemiise wie Gurken oder Miahren als
schmiickende Beilagen in Form zu schnit-
zen oder Salamischeiben wirkungsvoll in

Angelina Bahr hat ihren Traumberuf gefunden: Als Fachverkiuferin im Lebensmittelhandwerk

kennt sie 1000 Wurstsorten und deren Inhaltsstoffe.
Rosen-Optik zu falten und in der Auslage |

zu drapieren. , Mir macht es SpaB, mich
kinstlerisch auszuleben®, sagt Angelina
Bahr. In ihrer Gestaltung bekommt sie
freie Hand.

Doch die 17-Jihrige hat nicht nur ein
Auge fiir das Schine, sondern hat auch
geballtes Wissen parat. 1000 Artikel hat
die Fleischerei Hanke im Sortiment, dazu
kommen etliche Kisesorten. Angelina
Bahr kennt die angebotenen Fleischerei-
und Molkereierzeugnisse und informiert
ihre Kunden liber Geschmack, Verwen-
dung, Nihrwert und Inhaltsstoffe. Gera-
de die Zutatenliste spielt eine immer gri-
Bere Rolle: Denn es gibt mehr und mehr
Menschen mit Unvertriglichkeiten wie
etwa Laktoseintoleranz.

Nach dem Motto  Versuch macht klug®

probiert sich Angelina Bahr selbst durch |

Foto; Gossmann

die Produktpalette: ,Man muss ja wissen,
was man verkauft”, sagt sie. Mit der Fol-
ge, dass ihr Appetit auf Wurst und Fleisch
gewachsen ist. Frither habe sie eher selten
zu diesen Lebensmitteln gegriffen, heute
gehore ,zum Gemiise immer ein Stick
Fleisch", Nur Aspik-Waren sind immer
noch nicht so ihr Ding.

Geekelt hat sich Angelina Bahr nie vor
dem Umgang mit Kotelett, Blutwurst und
Co. Thre Grofitante hat eine Schlachterei

in Peine. Und: ,Ich habe frither mit Oma |

und Opa gekocht, vielleicht habe ich da-

her keine Beriihrungsingste”, uberlegt |

sie, AuBerdem gehe es in ihrem Berufsall-
tag sehr sauber zu. Hygiene ist oberstes
Gebot. ,Mehr als 50 Prozent meiner Té-
tigkeit ist saubermachen.” Nicht ohne
Grund trigt die junge Frau Kittel und
Schiirze, Mit speziellen Seifen und Desin-

fektionsmittel bleiben ihre Hinde keim-
frei. Ein gepflegtes AuBeres ist ein Muss
in der Branche, ,\Wir sehen gerne, wenn
eine Mitarbeiterin geschminkt und gut
frisiert ist”, sagt Britta Hanke, Assisten-
tin der Geschidftsfliihrung und mit Gisela
Giéhmann zustdndig fir die Filialbetreu-
ung. Auch dezente Piercings wie Angeli-
na Bahr eines tragt, sind akzeptabel. Le-
diglich lackierte, lange Fingernagel mit
Strasssteinchen sind aus Griinden der
Sauberkeit tabu. Ebenso wie sichtbare
Tattoos, etwa an den Unterarmen. ,Es
gibt eben Kunden, die sich daran stiren®,
erklirt Hanke.

Die Diplom-Ingenieurin selbst hinge-
gen stort sich nur an einer Sache: Das
Fleischerhandwerk hat ein schlechtes
Image, findet sie. ,Im Krimi ist der Metz-
ger dick, unattraktiv, tragt eine blutige
Schiirze und ist so intelligent wie ein hal-
ber Meter Feldweg.” Und dieses Bild geis-
tere durch viele Kopfe. Auch im Freun-
deskreis von Angelina Bahr, Doch sie ver-
teidigt ihre Berufswahl: , Ich habe SpaB
an dem was ich mache®, sagt sie. Als frih-
licher Mensch, der viel lacht, schitzt sie
vor allem den Umgang mit den Kunden.
Wer sich ftir diesen Beruf entscheidet,
sollte daher redegewandt, hiflich und ge-
duldig sein, gerade gegeniiber d#lteren
Menschen, die manchmal etwas mehr Zeit
brauchten, findet Angelina Bahr ,Ein
Miesepeter kommt hier nicht weit" Auf
die Frage, was ihr nicht so gefillt:  Ei-
gentlich mache ich alles gerne” Egal ob es
darum geht, die Theke einzurdumen und
bei Bedarf nachzufiillen, Schnitzel zu
schneiden, Snacks zuzubereiten, mit
Kunden Gespriche zu fithren oder Be-
stellungen aufzunehmen, Lediglich das
lange Stehen habe ihr anfangs zu schaf-
fen gemacht, sei jedoch ,reine Gewih-
nungssache”,

Angelina Bahr will nach ihrer Prifung

zunichst weiter arbeiten, Irgendmnni
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ALEB!LDI.I NGSBERUF:
» Lebensminelfachverk duferfin

AUSBILDUNGSDAUER:
3 Jahre, Verkiirzung auf 2,5 lahre

méglich

S CHULABSCHLUSS:
» (Fach-) Abitur, Realschul- oder
Hauptschulabschluss

VErGUTUNG:

» 1. Ausbildungsjahr: 430 Euro
» 2. Aushildungsjahr: 530 Euro
» 3. Aushildungsjahr: 820 Euro

michte sie den Platz hinterm Tresen al-
lerdings tauschen und ihr Wissen an den
kiinftigen Verkaufer-Nachwuchs weiter-
geben. Die Zukunftsaussichten sind
+Zut”, sagt Hanke. ,Essen ist krisensi-
cher” Ob Filialleitung, Lebensmittel-
techniker oder mit Meistertitel in der Be-
rufsschule als Ausbilder arbeiten - es gibt
viele Moglichkeiten. Bis zu acht Ausbil-
dungsplitze im Verkauf vergibt die Land-
schlachterei Hanke. Wer gut ist, hat die
Chanee, iibernommen zu werden.

[ Alle Teile der Serie finden Sie bei der HAZ
im Internet zum Nachlesen unter W,
hildesheimer-allgemeine. defazubi.



